Nougat - Stangen - Wiener

Kategorien:  Platzchen, Land, Osterreich
Zutaten fur: 20 Platzchen

200 Gramm Wi che Butter

75 Gramm Puder zucker

1 Pack. Vanill ezucker

200 Gramm Mehl

50 Gramm Spei sest ar ke

AUSSERDEM

200 Gramm Zartbitterkuvertire
100 Gramm Nougat

Anleitung:
1. Den Backofen auf 175 Grad vorhei zen Zwei Backbl eche mt
Backpapi er ausl egen.

2. Die Butter mt dem Puderzucker und dem Vanill ezucker crenig
ruhren. Das Mehl mit der Starke m schen und unterrdhren.

3. Den Teig in einen Spritzbeutel mt mttelgroBer Sterntidlle fullen
und gut 5 cmlange Stabchen auf die Bl eche spritzen. Nachei nander
die Pl & zchen auf der mttleren Schiene imOen etwa 10 M nuten
backen. Auf den Bl echen auskihl en | assen.

4. Die Kuvertire hacken und in einer Schissel Uber ei nem warnen
Wasser bad schnel zen | assen. Di e Enden der Pl atzchen hi nei nt auchen,
di e Pl & zchen dann auf Backpapi er setzen und die Kuvertire fest
werden | assen.

5. Nougat geschneidig rihren und jeweils zwei Pl&atzchen mt etwas
Nougat dazwi schen zusammensetzen. Zubereiten: etwa 45 Mnuten -
Backen: 2mal etwa 10 M nuten



