Nougat - Tuffs

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

175 Gramm Butter, weich
150 Gramm Puder zucker, gesi ebt
1 Pack. Vanill ezucker
3 Eigel b
225 Gramm  Mehl
1 Messersp. Backpul ver
1 Essl. CGehéauft, Kakao
200 Gramm Nussnougat
25 Granmm Kuvertire
Kokosf et t

Anleitung:

Butter schaum g ruhren, Puderzucker und Vanill ezucker zugeben.

Ei gel b und Mehl mt Backpul ver ebenfalls. Dann den Kakao. Mt einem
Spritzbeutel mt Sterntdlle Tuffs auf ein mt Backpapi er bel egtes
Backbl ech spritzen.

Bei 175-200°C 10-12 M nuten backen.

Nougat i m Wasserbad geschneidi g rihren und auf die Halfte der
erkalteten Pl &tzchen streichen. Andere Hilfte aufsetzen. Kuvertire
mt etwas Kokosfett im Wasserbad weich rihren und ei nen Tupfen auf
die Spitze setzen.



