Kategorien:
Zutaten fur:

300
100
1
2
130
1

7

Nuss - Ecken - Original Guildo Horn

G amm
G amm
Pack.

G amm
Teel

Essl .

FUR DEN BELAG

Dauergeback, Pléatzchen
1 Rezept

Mehl

Zucker

Vani | | ezucker

Ei er

Sanel | a(oder jede andere Margarine oder Butter)
Backi n(oder irgendei n anderes Backpul ver)

Zum Best rei chen

Apri kosenmar el ade

200
200
2
4
200
200

Anleitung:

G anm
G anm
Pack.
Essl .
Granm
Granm

Zucker

Butter
Vani | | ezucker
Wasser

Cehackt e Mandel n
Cehackt e Hasel nlisse

Fur den Teig alle Zutaten zu einem Knetteig verarbeiten und ca. 1/2
St unde i m Kihl schrank ruhen | assen. Anschl i eRend auf ei nem Backbl ech

ausrol | en,

auf kochen,

mt Apri kosenmar el ade bestrei chen
Zucker, Vanill ezucker

Fur den Bel ag Butter,

und Wasser in einem Topf zerlassen und
dann di e Nisse unterrihren. Bel ag etwas abkuhl en | assen

und dann auf demmt Aprikosenmarnel ade bestrichenen Teig verteilen

Bei 175 °C etwa 45 M nuten backen

abkihl en | assen. Erst in Vierecke

schnei den und di ese dann zu Drei ecken hal bi eren



