Nufl3 - Kugeln

Kategorien:  Platzchen, Vollwertkliche
Zutaten fur: 25 Stuck

2 Essl . Aprikosenkonfitire
30 Gramm Zucker
40 Gramm Gehackt e Hasel nulRker ne
1 Stiuck E weilB
50 Gramm Zucker
1 Stick Eigelb
100 Gramm Butter
150 Gramm Wei zenvol | kor nnrehl

Anleitung:

Mehl, weiche Butter, Eigelb, Zucker und ein SchuR Wasser zu ei nem
geschnei di gen Tei g verkneten. Zu zwei Rollen a 3cm Durchnesser
formen. In Frischhaltefolie wi ckeln und ca. 30m n kihl stellen. Von
den Teigrollen anschlielBend etwa 1cm di cke Schei ben abschnei den, zu
Kugel n fornmen und in demverquirlten E wei 3 wenden. Di e genahl enen
Nisse mt dem Zucker m schen und die Teigkugel n darin wenden. Die
NuBkugel n auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech setzen. In
der Mtte der Kugeln eine kleine Mil de dricken. Die

Apri kosenkonfiture glatt ridhren und in die Miulden fullen. D e

Pl & zchen i m vor gehei zt en Backofen auf der mittleren Einschubleiste
backen.

Backzeit 10-15nm n
El ekt roherd 200 G ad
Gasherd Stufe 3

Urduft: 180 G ad



