Nuss - Schnitten

Kategorien:  Kuchen, Geback, Plétzchen
Zutaten fur: 56 Portionen

100 Gramm Butter
250 G anm Zucker
2 Ei er
100 G amm Bitterschokol ade
1/2 Teel . Zim gemahl en
1/ 4 Teel . Nel ken gemahl en
250 G anm Mehl
1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Hasel nuesse gemnahl en
30 Gramm Hasel nuesse gehackt

FUER DI E GLASUR

125 Gramm Puder zucker
6 Teel . Zitronensaft

FUER DI E GARNI TUR

1 Pack. Schokol adenstreusel
1 Pack. Zuckerschrift

Anleitung:

Butter mt Zucker schaum g schlagen. Eier unterruehren. Schokol ade
und Gewuerze ei nruehren. Backblech fetten und Teig 20 x 35 cmund
1,5 cmdick Aufstreichen. Mt einemdreifach gelegten Streifen
Alufolie die Teigmasse Abgrenzen. Imauf 180 Grad vorgehei zten
Backofen 40 M n. backen. Danach Alustreifen entfernen, Teigplatte
vom Backbl ech | oesen und auf fester Unterlage 5 M n. auskuehl en

| assen. Danach in Streifen von 2,5 x 5 cm Schnei den. Puder zucker mit
Zitronensaft glattruehren. Die Streifen damt an Der Oberfl aeche
bestreichen, mt Streuseln und Zuckerschrift garnieren. Wnn die
d asur fest geworden ist, Nussschnitten in Dosen verpacken, damt
Si e weich werden. Zwi schen jede Lage ein Stueck Perganentpapier
geben und Ooendrauf ei ne Apfel schei be



