Nuf3ecken - Original Trierer

Kategorien:  Backen, Kuchen, Platzchen
Zutatenfur: 1 Blech
DER TEI G
300 Mehl
1 Backpul ver
130 Zucker
1 Vani | | ezucker
2 Ei er
130 Sanel | a
DER BELAG
7 Apri kosenmar el ade
100 Zucker
250 Butt er
2 Vani | | ezucker
4 Wasser
200 Cehackt e Hasel nisse
200 Cehackt e Mandel n
Anleitung:

Zubereitung: Die Zutaten fir den Teig zu einem Knetteig verarbeiten
auf dem Ti sch ausrol |l en und auf ein Backblech mt Backpapier |egen
(Menge Teig reicht fur 1 Backblech) und mt Aprikosenmar el ade
bestrei chen. In einem Topf, auf dem Herd, die Butter zerlassen
Zucker, Vanill ezucker und das Wasser hi nzugeben und ei nmal kurz

auf kochen. Mandel n und Niusse unterrihren. Masse auf Teig gl ei chmaldi g
verteilen und glattstrei chen. | mBackofen bei 180° C etwa 30 m n.
backen bis di e Masse knusprig-gol dbraun ist. Das abgekiihlte Geback
dann erst in 4-Ecke, und die dann diagonal in 3-Ecke zerschnei den

Qut en Appetit!

denn di e hat er
genascht. Damt

Guil do i Bt di e NuRecke am | i ebsten ohne Schokol ade,
schon wadhrend des Backens aus | auter Vorfreude
hat man i nrer ei ne Ausrede, wenn nman zu faul war die

Schokoecken dr auf zupi nsel n.

:Stichworte
:Notizen (*)

:Notizen (**)

Backen, Kuchen
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