Oliven - Mandel - Herzen

Kategorien:  Pléazchen, Pikant, Warm
Zutaten fur: 4 Portionen

75 Gramm Schwarze diven gehackt
95 Gramm Gemahl ene Mandel n
25 Gramm Geri ebener Parnesan

2 Essl. CGehacktes Basili kum

3 Essl. divenadl

Sal z, schwarzer Pfeffer

2 Teel . Korni ger Senf

1 Hal bes Paket Bl atterteig
60 mM Mlch

Anleitung:

O en auf 180° vorheizen. Backbl ech mt Backpapi er bel egen. diven,
Mandel n, Basilikum O, Salz, Pfeffer und Senf im M xer purieren,
bis eine Paste entsteht. Den aufgetauten Bl &attertei g hal bieren. Eine
Halfte zu ei nem Rechteck ausrollen. Mt der Hilfte der Paste
bestreichen. Die zwei sich gegenuber |iegenden kurzen Seiten

ei nschl agen, so dal3 sie in der Mtte zusammenstoflen. Noch ei nmal auf
di e gl eiche Wise einschlagen und mt MIch bestreichen. Mt dem
Resttei g und der Paste genauso verfahren. In 1, 5cm di cke Schei ben
schnei den. Sie Schei ben etwas zusanmendr tcken und zu ei nem Herz
fornmen. Auf das Blech [ egen und 15-20 m n. backen. Warm oder bei

Zi mrer t enper at ur servi eren.



