Orangen - Schnitten

Kategorien:  Pldtzchen, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

425 Gramm Mirbteig
150 Gramm Gem Hasel nisse
125 Gramm Zucker

2 Orangen abr ei ben
1/2 Esl . Orangenl i kor

Anleitung:

Orangen auspressen und soviel Saft und den Zucker zu den Hasel nissen
hi nzugeben, bis die Masse streichfahig ist. D ese Masse zw schen
zwei Mirbteigschichten (Blatten) verteil en.

Backen 160° C 15-20m n. Aprikodi eren und gl asi eren, Fondant (oder
Puder zucker mt O Saft verdinnen aufstreichen. Dann mit
Orangenj ul i en bestreuen und schnei den.



