Ossicini di Morto (Totesknochen) und K irbisse

Kategorien:  Platzchen, Kinder
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm Mehl
100 Gramm Zucker
50 Gramm Butter
1 Ei
2 Essl . Staubzucker
2 Essl. Staubzucker + Lebensmttelfarbe
(orange)

Traditionell e Kekse zu All erheiligen,
Heut zut age Kur z

"HALLOWEEN SWEETS"

Anleitung:

Mehl + Backpul ver, Zucker und Butter, mt den Handen gut nitei nander
verm schen. Ei dazugeben und wenn der Teig etwas trocken ist, einige
Loffel MIch dazugeben. Den Teig in zwei Hilften teilen. Mt einem
Tei |l kleinfingerdicke Strange rollen und ca 4 cm | ange Sticke
abschneiden. Diese in der Mtte mt zwei Finger rollen, damt die
Enden di cker bleiben. (ca 45 Stick/1 Bl ech).

Die zweite Halfte mt dem Nudel hol z dinn ausrollen und nmt einem

runden Ausstecher (ca 5 cm @ runde Pl & zchen ausstechen. (ca 25

Stidck/1 Blech). I mvorgehei zten Rohr 12/15 M nuten backen. 2 EL

St aubzucker mt einigen Tropfen Wasser verrihren und die "Knochen"
damt bepinseln. 2 EL Staubzucker mt einigen Tropfen Wasser (mt

Lebensmttel farbe geféarbt) verrihren und die "Kirbi sse" damt

bepi nsel n. Mt Schokogl asur Augen und Mind spritzen.



