Pecannuss - Cookies

Kategorien:  Pldtzchen, Land, Amerika, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Pecannusskerne ersat zwei se WAl nussker ne
250 G amm Mehl
1 Teel . Natron
120 Gramm Brauner Zucker
1 E
150 Gramm Butter

Anleitung:

Mehl und Natron in einer Schissel mischen und in die Mtte eine

Mul de dricken. Zucker und Ei in die Mil de geben und nit einer Gabel
verquirlen. Fett in kleinen Stickchen und die Halfte der Nisse
dazugeben. Zutaten zu einemglatten Teig verkneten. Teig auf der
benehl ten Arbeitsflache zu zwei ca. 25 cmlangen Rollen fornen, in
Folie w ckeln und m ndestens 2 Stunden kihl stellen. Drei Backbl eche
mt Backpapi er bel egen. Eine Teigrolle in 25 Schei ben schnei den und
aus den Schei ben Kugeln formen. Die Kugeln in die restlichen Nisse
dricken, mt der Teigseite nach unten in grolRem Abstand zuei nander
auf die Bleche I egen und etwas flach dricken. I m vorgeheizten
Backof en bei 150 Grad auf der zweiten Leiste von unten ca. 15-20

M nut en backen. Mt den anderen Teigrollen ebenso verfahren.



