Pecannuss - Quadrate

Kategorien:  PLéatzchen, Land, Amerika, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

175 G amm Mehl

100 Gramm Weiche Butter

100 Gramm Brauner Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz

ZUM BESTREI CHEN

100 Gramm Butter
75 Gramm Brauner Zucker
175 Gramm Honi g
3 Essl . Schl agsahne
1 Teel . Vanill ezucker
225 Gramm Pecannlsse, hal biert

Anleitung:

Mehl sieben, Butter in Flocken, Zucker, Vanillezucker, 3 Essl.
Wasser und 1 Prise Salz zufigen und alles zumfesten Teig verkneten.
In Folie gew ckelt eine Stunde kihlen. Butter, Zucker und Honig

unt er Rihren auf kochen. Sahne ei nridhren und vom Herd nehnen.

Vani | | ezucker und Nisse unterrihren, beiseite stellen. Backblech mt
Backpapi er bel egen. Den Teig zwi schen Folie 2-3 mm dinn zum grof3en,
recht ecki gen Fl aden ausrol | en, auf das Blech | egen und nmt einer
Gabel nmehrmal s einstechen. Auf der Mttel schiene des 175 G ad hei Ben
O ens 15 M nuten backen. Die Htze auf 150 G ad herunterschal ten.

Di e Nussm schung auf den Fl aden streichen und noch 30 M nuten backen.
In 4 cmgrolle Quadrate teilen und auf ei nem Kuchengitter vollig
erkalten | assen.



