Pepparkakor*

Kategorien:  Platzchen, Land, Schweden
Zutaten fur: 4 Portionen

350 Gramm Butter

9 Teel . Mehl

1 Teel . Backpul ver

1 Teel . Genmhl ene Nel ken
1 3/4 Teel . Genmmhl ener Zim
11/4 Teel . Genmmhl ener Kardanmom
11/2 Teel . Genmahl ener | ngwer

1 Teel . Dunkler Sirup

2 Teel . Brauner Zucker
11/2 Teel . Schl agsahne

Rezeptaut or: Hunbol Ceréate

Dl E KEKSE, DIE ES BElI | KEA ZU KAUFEN G BT

Anleitung:

Die Butter mt Zucker, Sirup und Gewirzen verruhren. Di e hal bf est
geschl agene Sahne zugeben. Das Backpul ver mit der Halfte des Mehl
vernm schen und zu der Butter geben. Restliches Mehl nach und nach
hi nzuf igen. Tei g auf einer bemehlten Unterlage oder in der
Kichenmaschi ne gut durchkneten. Anschlielend in die Schissel

zur uckl egen, bedecken und Uber Nacht in den Kuhl schrank stellen.
Backof en auf 200 Grad vorheizen. Teig portionswei se niglichst dinn
auf Backpapi er ausrollen. Beliebige Formen ausstechen und auf ei nem
Backbl ech 5 M nuten oder bis sie schon braun sind i m O en backen.
Peppar kakor auf ei nem Kuchengi tter abkihlen [assen. In einer

| uftdi chten Dose halten sie (fast) ew g.

Ti p: Wenn man Zahl enausst echer hat, kann man ei nen Advent skal ender
aus den Pl a zchen backen.



