Pignoli (Pinienkipferl)

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

200 G anm Zucker

150 Gramm Pi ni enkerne (L)
4 Ei wei ss (L)
1 Pack. Vanill ezucker

200 Gramm Mandel n, abgezogene gem
1 Pack. Citroback (L)

Anleitung:

Ei wei ss mt dem Handr idhrgerat steif schlagen. Mandel n, Zucker,

Vani | | ezucker und G troback vernengen, unter den Ei schnee heben. Die
Masse in einer beschichteten Pfanne auf 2 oder Autonatik-Kochstelle
4 - 5 |angsam unter Rihren erhitzen, bis die Masse zur Halfte
reduziert ist. Etwas abkihlen | assen. Mandelteig zu kl ei nen Hornchen
formen und in Pinienkernen wal zen. Auf ein mt Backpapier

ausgel egt es Backbl ech | egen, backen. Schal tung:

180 - 200Grad, 2. Schiebel eiste v. u.
160 - 180Grad, Um uftbackofen ca. 18 M nuten

Zuberei tungszeit: 60 M nuten



