Pinien - Brotchen

Kategorien:  Platzchen, Backen
Zutaten fur: 30 Stick.

2 Eigel b

250 Gramm Puder zucker

350 Gramm Mehlig kochende Kartoffeln
1 Vani | | i nzucker

250 Gramm Mandel n genahl en
1 Bi tt er mandel ar ona

100 Gramm Pi ni enkerne (od. gehackte

Mandel n

Anleitung:

Kartoffeln mt der Schal e kochen. Abschrecken, pellen, mt einer
Gabel zerdricken. Erkalten | assen. Mandeln mt gesi ebtem Puderzucker,
Vani | | i nzucker, Eigelb und Mandel aroma dazugeben. Alles gut
verkneten. Aus dem Kartoffelteig wal nussgrosse Kugeln fornen. In

Pi ni enkernen wél zen. Man kann auch mit 2 Teel 6ffeln kleine Kl dsschen
formen und nmit gehackten Mandel n oder Pistazien bestreuen. Uber

Nacht etwas antrocknen | assen.

Backzeit ca. 25 M nuten (160G adQC)



