Pinien - Limette

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN MJURBETEI G

375 G amm Kalte Butter
190 Gramm Zucker
5 Eigel b
500 G amm Mehl
Fiur den Cuss:
250 Gramm Puder zucker

Li nettensaft

ZUM VERZI EREN

Pi ni en
Li nettenzest en

Anleitung:

Die Kalte Butter zusammen nmit dem Zucker und den Eigel b m schen. Das
Mehl dazuf iigen und zum Tejig kneten. Teig kuhl stellen. Den Teig
ausrol I en und verschi edene Formen ausstechen. Bei 180°C ca. 10

M nut en backen. Danach auskihl en | assen. Puderzucker mt

Li mettensaft anrihren das Bebdck damt bestreichen. Mt Pinien und
frischen Linettenzesten verzieren.



