Pinienkern - Orangen - Kekse

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 45 Personen

1 Orange, Saft davon
160 Gramm Zucker
200 Gramm Wi che Butter
250 Gramm  Mehl
60 Gramm Pi ni enker ne, gehackt
1 Teel . Zim

Puder zucker zum Best &uben
Ei nkauf szettel drucken
Rezept i m Kochbuch vor mer ken

Anleitung:

1. Den Orangensaft mt 60 g Zucker zu einem Sirup ei nkochen | assen.
Anschl i eBend abkthl en | assen.

2. Die Butter mt demrestlichen Zucker schaum g schlagen. 2 El von
dem hergestel lten O angensirup darunterrihren. Das Mehl sieben und
unterarbeiten. Alles zu einemglatten Teig verkneten.

3. Fur die Fullung Pinienkerne mt demZ nt und demrestlichen
Orangensi rup verm schen.

4. Jeweils 1 geh&duften Tl Teig zu einer Kugel rollen und mt dem
Daurmen in die Mtte eine Milde dricken und etwa 1 Tl von der Fillung
hi nei ngeben.

5. Den Backofen auf 180 °C (UmMuft 160 °C) vorheizen. Die Pl atzchen
auf ein mt Backpapi er bel egtes Backbl ech setzen und etwas flach
dricken. Auf mittlerer Schiene etwa 15 M nuten backen.

6. Die Platzchen auf ei nem Kuchengitter auskihlen |lassen und mt
Puder zucker best auben.

Kal ori en: 61 kcal pro Portion

Zubereitungszeit: 60 Mn



