Pistazien - Tannenbaumchen

Kategorien:  Pldtzchen, Weithnachten, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

100 G anm Zucker
2 Tropfen Zitronenbackdl (L)

50 Gramm Genmahl ene Pistazien (L)
1/2 Zitrone, abger. Schal e davon
100 Gramm Vol I mi | chkuvertire (L)

50 Gramm Mandel n genahl en
100 Gramm Butter

1 Pack. Vanillinzucker
1 Eigel b
150 G anm Mehl
100 Gramm Zi tronenkuchengl asur (L)

Anleitung:

Mehl . Zucker, Vanillinzucker, 25 g Pistazien, Mndeln, Backoél,
Zitronenschal e, Eigelb und Butter rasch verkneten. 1 Std. kudhlen.
O en auf 175 Grad vorheizen. Teig dinn ausrollen. Tannenbdunthen
ausstechen. Ca. 10 M n. backen. Kuchengl asur aufl dsen. Mt etwas
Spei sef arbe verrihren. Auf die abgekihlten Pl & zchen streichen.
Restliche Pistazien darauf streuen. Dekorsterne auf die Baunspitzen
setzen. FlUssige Kuvertire nmit einer Perganenttite tupfenartig

auf spritzen.

Zubereitung: ca. 30 M nuten. Kiuhlzeit: ca. 60 Mnuten. Backzeit: ca.
10 M nuten



