Quark - Kéaulchen

Kategorien:  Kiche, Dessert, Warm, Pfanne, Plétzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Gekochte Kartoffeln
250 Granm Quark
100 G amm Mehl
50 Gramm Zucker
1 E
1 Pack. Vanill e-Zucker
75 Gramm Rosi nen
Sal z

Anleitung:

Di e gekochten Kartoffeln erkalten | assen, schalen und rei ben. Den
Quark mt Kartoffeln, Mehl, Zucker, Ei, Vanille-Zucker und einer
Prise Sal z verm schen und di e Rosi nen dazugeben. Den Teig mt
benehl ten Hinden zu ei nem Lai b fornmen und davon handtel | ergrosse
Schei ben abschnei den und in hei ssem Q beidseitig gol dbraun braten.

Di e Quar kkdul chen kdénnen dann nmit Zucker und/oder Zim bestreut
wer den.



