Rahm - Taler

Kategorien:  Gebéck, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Wi zennehl
200 Gramm Butter
5 Essl. Sauerrahm

Etwas M ch
Hagel zucker oder Zint und
Zucker

Anleitung:

Mehl in eine Ruehrschuessel sieben, Butter und Sauerrahm hi nzuf uegen
und mt dem Handruehrgeraet (Knethaken) gut durcharbeiten.

Auf ei ner benehlten Arbeitsflaeche von Hand zu einem glatten Teig
ver kneten, daraus Rollen (Durchnesser 2,5 cm formen und einige
Stunden kalt stellen (am besten ueber Nacht).

Die Rollen in Scheiben (ca. 1/2 cmdick) schneiden und auf gefettete
Backbl eche I egen. Die Taler mt etwas MIch bestreichen, mt

Hagel zucker oder einer Zinm-Zucker-M schung bestreuen und 10 M nuten
in dem auf 200 Grad vorgehei zt en Backof en backen.



