Roemische - Griess - Plaetzchen

Kategorien:  Platzchen, Pikant, FritOse
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Teel . Sal z
4 Essl. Butter
1 Ltr. Mlch
3 Ei er
225 Gramm  Mai sgrield
150 Gramm Geri ebener Kaese

Anleitung:

Die Mlch in einem Topf mt der Butter, Salz und Pfeffer

auf kochenl assen. Den Griess einrieseln |lassen und unter staendi gem
Ruehren zuei nem festen Brei kochen. Den Topf von der Kochstelle
nehmen und di e Ei er und den geriebenen Kaese unterruehren. Eine
grosse, flache Platte oder ein Brett kalt abspuel en, den Giessbrei
darauf einZentineter dick verstrei chen und auskuehl en | assen. Runde
oder quadratische Pl aetzchen ausstechen. Diese in Pani ernehl wenden
und i m hei ssen Cel oder in heisser Butter gol dbraun backen.



