Rosenwasser - Pistazien - Kekse

Kategorien:  Pldtzchen, Teig, Backen
Zutaten fur: 30 Portionen

100 Gramm Butter
200 G anm Brauner Zucker
2 Eier ( M)
3 Teel . Rosenwasser ( aus der
Apot heke )
280 G anm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Sal z
110 Gramm Pi stazi en, grob gehackt

Anleitung:
1. Butter und Zucker crem g rihren. Nach und nach die Eier und das
Rosenwasser unterm schen.

2. Mehl, Backpunver und Sal z m schen und unterkneten. Zum Schl uss
di e gehackte Pi stazien untermn schen.

3. Den Teig zu einer Rolle von ca. 2,5 cm Durchnesser fornmen,
Frischhaltefolie wi ckeln und ca. 2 Stunden in den Kuhl schrank | egen.

4. Oen auf 190°C vorhei zen. Den Teig vorsichtig aus der Folie
herausw ckeln und in ca. 0,5 dicke Schei ben schneiden. Auf ein mt
Backpapi er bel egtes Blech I egen und im Oen 12-16 M nuten backen.
Pro Stiuck: 5 g Fett

Kihl zeit: 120 min

Backzeit: 12-16 min



