Rotwein - Boller

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Pi ni enker ne
50 Gramm Edel bi tterschokol ade
40 Gramm GCehackte Pistazien
120 Gramm Weiche Butter
120 Gramm Brauner Zucker
1 St ick Ei
120 G amm Mehl
30 Gramm Spei sest ar ke
1 Teel . Backpul ver
3 Essl. Rotwein

FUR DEN GUSS

1 Essl. Rotwein
70 Gramm Cesi ebter Puder zucker

ZUM KAFFEE ODER EI NFACH ZW SCHENDURCH

Anleitung:

O en auf 200° vorheizen. 2 Bleche mt Backpapier belegen. De

Pi ni enkerne in einer trockenen Pfanne gol dbraun rdsten, auf ei nem
Tel l er erkalten | assen. Schokol ade in kleine Stickchen hacken.

Bei des mt den gehackten Pistazien m schen. Aus den restlichen
Zutaten einen Rihrteig herstellen. Zum Schl uf3 Pini en-, Pi stazi enker ne
und Schokost ickchen unterriuhren. Mt einem Teel 6ffel ca. 50 kleine
Hauf chen auf die Bl eche setzen. Jedes Blech 10-15 min. backen. Mt
dem Backpapi er auf Kuchenroste ziehen und kalt werden | assen. Fir
den Gu3 Rotwei n und Puderzucker zu einer dickfl issigen Masse
verriuhren und die Mtte der Rotweinboller damt bestreichen.



