Sand - Muscheln

Kategorien:  Platzchen, Spritzgeback
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Mar zi pan

300 Gramm Butter

120 Gramm Puder zucker Vanill ezucker Zitrone(n) - Schal e
2 Ei (er), davon das Eiwei 3

350 G anm Mehl

200 Gramm Marnel ade (Maril | enmar el ade)
1 Becher Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Butter flaum g rihren, stark zerkl einertes Marzipan, Zucker, Eiklar,
Vani | | ezucker und Zitronenschal e unterrthren, zuletzt Mehl einruhren;
Masse in einen Spritzsack mt gezackter Tulle fadllen;

"muschel dhnl i che" Tupfer aufspritzen (nicht zu grof3 - nach dem
Backen sollen jeweils 2 zu ei nem Keks zusammengeset zt werden!); bei
160° C hell backen; auskihlen |assen; Je zwei mt Marnel ade
zusanmenset zen (es kann natirlich auch jede andere Marnel ade
verwendet werden.), halb in Schokogl asur tauchen, trocknen |assen.
Ausgezei chnet es Wi hnacht sgeback! Auch jene, die Mrzipan

nor mal er wei se ni cht ndgen, sollten einen Versuch wagen.



