Schinken - Kipferl

Kategorien:  Plétzchen, Kése, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

200 Gramm Quar k (Topfen)
200 Gramm Schi nken
Sal z
Pfeffer
Petersilie, frisch
1 Ei(er)
2 Pack. Bl atterteig, (fertige Rollen)

Anleitung:

Topfen (Quark) mt klein gewirfeltem Schinken und der gehackten
Petersilie gut verm schen, mt Salz und Pfeffer wirzen. Aus dem
Bl atterteig groRe, schrmal e Drei ecke schnei den, die Rander mt
verquirltemE bestreichen und ins obere Drittel einen Loffel
Schi nkenmasse geben, zu einem Kipferl einrollen und mt Ei
bestrei chen. I m Backrohr bei 180°C ca. 35 min. backen. Mt Sal at
servi eren.



