Schinken - Kugeln - Pikant

Kategorien:  Plétzchen, Kése, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G anm Mehl

1/2 Pack. Backpul ver

200 Gramm Fett

250 Gramm  Quar k (Mager quar k)
200 Gramm Schi nken, (gewirfelt)

Anleitung:

Zunachst das Mehl mt dem Backpul ver vernengen. Dann das Fett, den
Mager quar k und di e Schi nkenwiirf el hi nzuf igen und verkneten. Den Teig
zu kl ei nen Kugel n formen und auf ein gefettetes Backbl ech | egen. Bei
250°C (oder Um uft 200°C) i mvorgehei zten Backofen ca. 20 m n backen.

Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



