Schoko - Brownies

Kategorien:  Platzchen, Backen, Kuchen, Land, Amerika
Zutaten fir: 20 STUCK

175 Gramm Hal bbitter-Kuvertire
150 Gramm Butter
150 Gramm Brauner Zucker
2 Ei er
1 Teel . Fl Ussiger Vanilleextrakt oder
2 Teel . Bour bon-Vanil | ezucker
1 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
150 G amm Mehl
100 Gramm W&l nusskerne, grob gehackt
AUSSERDEM
200 Gramm Hal bbitter-Kuvertire; zum Uberzi ehen
20 Wl nusshal ften; zum Bel egen

Anleitung:

Die Halfte der Kuvertire hacken, die andere Halfte i m Wasserbad
schrel zen | assen. Wi che Butter und Zucker mit den Quirlen des
Handr Gthrers schaum g schl agen. Eier und Vanill eextrakt unterrihren
Backpul ver, Salz und Mehl verm schen und abwechselnd mit der

fl Ussigen Kuvertire unterrihren. Zul etzt di e gehackte Kuvertire und
Wl nusskerne unter den Teig heben. Den Teig in eine rechteckige, mt
Backpapi er ausgel egte Form (etwa 20 x 25 cnm) fullen und glatt
streichen. Imvorgeheizten Oen (E-Herd : 180 G ad C, Gas: Stufe 2
Uruft: 160 G ad C etwa 30 M nuten backen. Abgekihlt in Sticke von
etwa 5 x 5 cm G dsse schneiden. Die Hal bbitter-Kuvertire im

Wasser bad aufl 6sen, tenperieren und die Brownies zur Hilfte damt
Uber zi ehen; mt je einer Wal nusshéal fte dekorieren

Die Brownies ganz frisch essen - sie sollten i nnen noch feucht sein.
Pro Stiuck ca. 280 kcal (1176 kJ).



