Kategorien:
Zutaten fur:

Anleitung:

Schoko - Kokos - Platzchen

Platzchen, Backen

1 Rezept
50 G anm
250 Gramm
1/ 2 Teel
50 Granm
150 Gramm
1 Pack.
6 Tropf en
1 St uck
125 Gramm
1
3 Essl .
50 Granm
25 G anm

Zartbitterschokol ade (L)
Mehl
Backpul ver

Kokosr aspel n

Brauner Zucker

Vani | | ezucker
Butter-Vanille-Aroma

Ei

Wei che Butter

Ausserdem (L)

M1 ch

Zartbitterschokol ade (L)
Kokosr aspel

Knett ei g: Schokol ade sehr fein hacken. Mehl mt Backpul ver in eine
Schiissel sieben. Ubri ge Zutaten hinzufiigen und alles nit einem
Handm xer (Knet haken)zundchst auf niedrigster,dann auf héchster
Stufe zu einem Teig verarbeiten. Teig in Frischhaltefolie gew ckelt

etwa 30 nmn.

kalt stellen. Den Teig auf |eicht benehlter

Arbei tsfache etwa 1/2 cndi ck ausrollen. Beliebige Mtive ausstechen,

auf ein mt

Backpapi er

bestrei chen und backen.

bel egt e Backbl eche | egen. Pl &t zchen mt M| ch

Qoer-/Unterhitze 180 grad vorgeheizt UmMuft 160 grad " Gas Stufe 2-3

ca. 14 mn.

backen

Das Cebéck erkalten [ assen. Schokol ade in ei nemkl. Gefrierbeutel
geben, i m Wasser bad schnel zen | assen. Kl ei ne Ecke abschnei den. Di e
Pl & zchen mt der Schokol ade besprenkel n und mt Kokosraspel

best r euen.



