Schoko - Mandel - Splitter 2

Kategorien:  Backen, Geback, Mandel, Schokolade
Zutaten fur: 50 Stueck

100 Gramm Hal bbittere Kuvertuere
180 Gramm Puder zucker
2 Pack. Vanill ezucker
30 Gramm Meh
4 Ei wei ss
50 Gramm Hal bbittere Kuvertuere

Zum Gar ni er en

Anleitung:

Di e mandel stifte in einer Pfanne ohne Fett etwas anroesten
abkuehl en | assen. Die Kuvertuere reiben und mt 120g Puderzucker
Vani | | ezucker, Mehl und 100g Mandel n nmischen. Das Eiweiss nmit dem
restlichen Puderzucker zu sehr steifem Schnee schl agen. 1/3 des

Ei schnees | eicht unter die andeen Zutaten ruehren, dann den Rest
vorsi chtig unterheben. Zwei Backbl eche mt Backpapi er bel egen. Mt
zwei Teel oeffel n Haeuf chen aufs Backbl ech setzen (Teel oeffe

zwi schendurch in Wasser tauchen, dann |oest sich die Masse besser).
Ein Bl ech auf die unterste Einschubleiste, das andere auf die 2.
Ei nschubl ei ste von oben schi eben. I mvorgehei zt en Backofen 30 M n.
backen. Das Gebaeck noch warm vom Papi er | oesen. Auf einem
Kuchengi tter auskuehlen |lassen. Die restliche Kuvertuere im
Wasser bad schnel zen. Auf jedes Pl aetzchen ei nen Tupfer Kuvertuere
geben und ein paar Mandel stifte daraufdruecken

Backzeit insgesant etwa 60 M nuten
El ekt roherd: 125°C
Gas Stufe 1

Ur uftherd: 100°C



