Schoko - Monde 1

Kategorien:  Gebéck, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
125 Gramm Puder zucker
375 G amm Mehl
2 Ei er
1 Pack. Vanill ezucker
1/ 2 Zitrone; die Schale
1 Teel . Zint
3-4 Essl . Kakao
1 Prise Salz
1 Tasse Bittere O angenmar el ade
250 Gramm Kuvertuere
St reusel

Anleitung:

Die Butter mt dem Zucker schaumi g ruehren. Die Gewuerze und die

Ei er zugeben, nach und nach Mehl sowi e Kakao Darunter m schen. Den
Teig eine Stunde kalt stellen. Auf benehlter Flaeche ausrollen und
Hal bronde ausstechen. Auf einemgefetteten Blech 10 - 20 M n. backen.
Die Plaetzchen mt Konfituere bestreichen, zusanmenkl eben, in
Kuvertuere Tauchen und mt Streuseln verzieren. E-Herd: 200 C Gas:
Stufe 3 Achtung: di e Schokonmonde nachen ei ne Menge Arbeit.



