Schokolade - Makronenkugeln

Kategorien:  Platzchen, Backen, Makronen
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Gi esszucker
4 Ei wei ss
100 Gramm Schokol adepul ver; mt
1 Teel . Kakao; verm scht
125 Gramm Ungeschael t e Mandel n
Ceri eben
125 Gramm Hasel nuesse; geri eben
Evtl. geroestet
40 Gamm Giess

Anleitung:

Di e Eiweiss zu steifem Schnee schl agen, nach und nach den Zucker,

di e Schokol ade, di e Nuesse und zul etzt den Giess darunterziehen.
Von der Masse kl ei ne Kugeln (etwa Zwet schgengroesse) auf ein mt
Cebuttertem Papi er bel egtes Bl ech setzen, Uber Nacht in ei nem warmnmen
Raum antrocknen | assen und dann backen (i mauf 190 G ad vorgehei zt en
Oen, 12 bis 15 Mnuten). Das Papier mt den gebackenen Makronen

gi bt man auf einen stark nassen Tisch. Nach weni gen M nuten | oesen
sich di e Makronen und man kann sie Auf einen Gtter vollstaendig
abkuehl en | assen, bevor man sie in die Bichsen versorqgt.



