Schokoladen - Kekse mit Weicher Fillung - Neu

Kategorien:  Platzchen, Backen, Geflllt
Zutaten fur: 30 Kekse

Zutaten fir Portionen

180 Gramm Butter
120 G anm Zucker
2 Eigel b
250 G anm Mehl
5 Gramm Backpul ver
30 Gramm Kakaopul ver
1 Tafel Schokol ade (Zartbitter ist am besten!)

Anleitung:

Butter und Zucker schaum g ruhren, die Dotter darunterschlagen, Mehl,
Backpul ver und Kakaopul ver hinzufigen und alles zu einemfesten Teig
verkneten. Den Teige eine Zeit |lang in den Kuhl schrank | egen.

Backr ohr auf 190°C vorhei zen. Den Teig dinn ausrollen und mt 2

ver schi eden grofRen runden Keksausstechern (ca. 5 und 6 cnm) jeweils
gl eich viele Schei ben ausstechen. Auf die kleinen Scheiben jeweils
ei n Stuck Schokol ade geben, das grofRere dariber | egen und gut
festdricken. Wenn der Teig etwas bricht, macht das gar nichts. Dann
schaut es zum ndest sel bst gemacht aus.

Man sol lte nur darauf achten, dass bei m Backen kei ne Schokol ade
ausl aufen kann. Di e Kekse ca. 10 M nuten backen.

War m oder abgekuhlt essen. Schw erigkeitsgrad: nornmal Brennwert p. P.
kei ne Angabe Zubereitungszeit: ca. 20 Mnuten



