Schwarz - Weild - Kekse

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 30 Portionen

250 G amm Mehl
1 E
125 Gramm Butter
80 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
1 Essl . Abgeri ebene Schal e ei ner

Unbehandel ten Zitrone

2 Essl . Kakaopul ver

2 Essl. MIch

1 Ei wei B
Anleitung:
Mehl sieben und in die Mtte eine Miul de dricken. Ei, Butter, Zucker,
Vani | | i nzucker, Salz und die Zitronenschal e hi nzugeben und ei nen

Teig herstellen. Den Teig hal bi eren. Das Kakaopulver mt der MIch
verrihren und unter eine Teighdlfte kneten. Jede Teighédlfte etwa 3
mm dinn zu ei ner rechteckigen Platte ausrollen. Mt Eiwei 3 den

hel l en Tei g bestreichen. Den Kakaoteig darauf |egen und beide
zusanmmendr ticken. Nun von der breiten Seite her fest aufrollen in
Kl arsichtfolie einschlagen und etwa 1 Stunde i m Kihl schrank ruhen

| assen. Den Backofen auf 170°C Um uft vorheizen. Von der Rolle mt
ei nem Messer di cke Schei ben abschnei den und auf das mt Backpapi er
ausgel egte Bl ech | egen und ca. 12-15 min. backen



