Sesam - Schokoladen - Platzchen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 50 Stuck

80 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Ei (er)
1 Prise Salz
20 m  Sahne
1 Pack. Backpul ver
10 Gramm Kakao
50 Gramm Hasel nisse, gemnahl en
50 Gramm Schokol ade, zartbitter, gemahlen
200 G amm  Mehl
30 Gramm Mandel (n), gehackt
50 Granm  Sesam

Anleitung:

pfiffig mt Sesam D e gehackten Mandel n und den Sesam i n ei ner

Pf anne rdsten und abkihl en |l assen. Die restlichen Zutaten zu ei nem
Teig verkneten und 1 Stunde kaltstellen.

Aus dem Teig ca. 50 Kugeln formen und in dem Sesam Mandel - Gemi sch
wal zen. Bei 175°C 12 min. backen.

Das Rezept habe ich von einer Bekannten, ich war direkt hin und weg,
weil sie so | ecker sind!

Zuberei tungszeit: 35 Mn.
Ruhezeit: 1 Std.
Schwi eri gkeitsgrad: pfiffig

Brennwert p. P.: kei ne Angabe



