Sirup - Sesam - Platzchen

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept
1 Essl. MIch
1 Prise Nel ken, gemahl en (L)
50 Gramm Zitronat, fein gehackt
250 Gramm Wi zen (L)
250 Gramm Sirup (L)
50 Gramm O angeat, feingehackt (L)
1 Prise Miskat bl uete, genmahlen (L)
2 Teel . Backpul ver, (Schwach geh.)
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