Streusalkekse mit Erdniissen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

MJRBETEI G
375 Gramm Mehl
250 Gamm Kalte Butter
120 Gramm Zucker
1 Eigel b
1 Vani | | eschot e
STREUSEL
60 Gramm Butter, geschnol zen
50 Gramm Erdnussbutter
125 Gramm Mehl
60 Gramm Zucker
125 Gramm Ungesal zene gehackte

Er dnussker ne

H ER BLEI BT BESTI MMI KEIN KRUMEL UBRIG ....!!!

Anleitung:
Fur den Mirbeteig:

Mehl, Butter in Fldckchen, Zucker, Eigelb und das ausgekratzte
Vanill emark sowie eine Prise Salz zu einemglatten Tei g verkneten.
Abgedeckt eine Stunde kuhl stellen. Fiur die Streusel, die

geschnol zene Butter, Erdnussbutter, Mehl, Zucker und den gehackten
Erdnissen zunachst mt dem Knet haken des Handrihrers, dann mt den
Handen zu ei nem Streuselteig verkneten. Den Mirbeteig 3mm di ck
ausrol l en und Bl it en oder andere Fornen ausstechen. D e Kekse auf
m t Backpapi er ausgel egte Backbl eche | egen und nmit den Streuseln
bestreuen. Streusel |eicht andricken. Bei 200 Grad etwa 10 M n
backen. Zutaten fur 75 Portionen:



