Teebrot

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

250 G amm Mehl
125 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
80 Gramm G ob gehackte Mandel n
2 Eigel b
2 Essl. Wi RBwein

Hal be Bel egki rschen oder Mandel n

ZUM GARNI EREN

1 Ei gel b zum Bestrei chen
100 Gramm Nougat - Fet t gl asur oder
Geschnol zene Zartbitterkuvertire

EI N FEI NES GEBACK, NI CHT NUR FUR DI E " TEESTUNDE"

Anleitung:

Mehl mt der zerkleinerten Butter, Zucker und den gehackten Mandel n
auf ein Backbrett geben und kurz durchhacken. Ei ne Mil de machen und
di e Ei gel be und Wi Bwei n hi nei ngeben. Alle Zutaten zu ei nem Tei g
verkneten. Auf einer genehlten Arbeitsflache ca. 1/2 cmdick

ausrol l en und Kkl ei ne, runde Pl & zchen ausstechen. Die Halfte der

Pl &t zchen mt Eigelb bestreichen und in die Mtte Bel egki rschenoder
Mandel hal ften geben. Alle Pl &atzchen auf ein mt Backpapier

ausgel egt es Backbl ech geben und i m vorgehei zt en Backofen 10-15 M n.
bei 200°C Qber-/Unterhitze oder 175°C Unm uft (Gas Stufe 2-3)

hel | braun backen. Die fertigen Kekse auf einem Kuchengitter

auskihl en | assen. Die nicht garnierten Kekse zur Halfte in

geschnol zene Kuvertire oder fllssige Nougatgl asur tauchen und die
G asur fest werden | assen.



