Tigerenten - Kekse (Kinder)

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

375 Gramm Butter
190 Gramm Zucker

5 Sticke Eigelb
500 G amm Mehl

1 Teel . Schokoguf3

Anleitung:

Aus Butter, Zucker, dem Eigelb und dem gesi ebten Mehl einen Knetteig
herstell en und di esen dann eine zeitlang kalt stellen. Ca. 1/2 cm

di ck ausrollen und Tigerenten-Pl & zchen ausstechen. Auf ein

Backbl ech | egen. (Backpapi er nicht vergessen) Di e Tigerentenform hab
ich z.B. auf dem Wi hnacht snarkt erhalten oder aber Du nuf3t die
Tigerenten mt einemscharfen Messer aus dem Tei g schnei den. Nun ab
mt den Pl atzchen in den vorgehei zt en Backofen. Bei 175 °C ca. 10

M nut en gol dbraun backen. Am Ende di e ausgekiihl ten Kekse mt

Schokol adenguf3 Ti ger ent engerecht annal en. Am besten geht dies mt

ei nem Pi nsel .



