Toblerone - Doppeldecker

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Tobl erone
125 Gramm Weiche Butter
60 Gramm Puder zucker
1 Prise Salz
1 E (&G. M
100 G amm Mehl
20 Gramm Kakao
100 Gamm Vollmlch - Kuvertire; ca

Bunt e Zucker perl en

Anleitung:

80g Tobl erone fein hacken. Butter, Zucker und Salz crem g rihren.
Das Ei gut unterrthren. Mehl und Kakao mischen, mt der gehackten
Tobl erone unt er heben. Masse in einen Spritzbeutel mt grofer
Lochtalle fallen und kl ei ne Tupfen von ca. 2,5 cm Durchmesser
spritzen. Backen bei 180C ca. 8 Mn. (UrMuft 160C ca. 6-7Mn.) D e
restliche Tobl erone hacken und i m Wasser bad schnel zen, abkuhl en

| assen bis die Masse streichfahig ist. Je 2 Kekse mt der Schokol ade
zusammen setzen und fest werden | assen. Kuverture schnel zen, die

Pl & zchen zur Halfte eintauchen und mt Zuckerperl en bestreuen.



