Vanille - Butter - Taler

Kategorien:  Platzchen, Backen
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Butter

300 Gramm Zucker fein
1 Stiuck Vanilleschote

375 G amm Mehl
1 1 gestrichener Teel. Backpul ver
1 E

El NFACH ZUBEREI TET UND SO KOSTLI CH!

Anleitung:

Vani | | eschot e auskratzen, das Mark mit dem Zucker vermi schen. Die
Butter in einem Topf zerlassen und |eicht braunen. Abkihlen | assen
und mt Zucker/Vanille schaum g rihren, sodass ei ne di cke, weiRe
Masse entsteht. Nach und nach das nmit Backpul ver gemi schte Mehl

unt erkneten, ebenso das Ei . Den Teig auf einer |eicht benehlten
Unterlage zu Rollen von 4cm Durchnesser formen und zugedeckt 1
Stunde i m Kuhl schrank ruhen | assen. Backofen auf 180° vorheizen. Von
den Teigrollen 0,5 cmdi cke Schei ben abschnei den und auf mt

Backpapi er ausgel egt es Backbl ech | egen.

Da di e Kekse ausei nanderl aufen, 2-3cm Platz dazwi schen | assen. Im
vorgehei zten Ofen ca. 15-20 min backen, bis sie zartbraun sind.
Fri sch schnecken sie am knusprigsten, wenn man si e aufbewahrt,
werden sie weicher, sind aber inmer noch sehr |ecker.



