Variation - 4 Welhnachtstaler

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 4 Portionen

GRUNDREZEPT FUR 1 VARI ATI ON

200 Gramm Butter

100 Gramm Puder zucker
1 Prise Salz
1 Vani |l | eschote; das Mark
1 Ei

300 G amm Mehl

CASSATA-, PREI SELBEER-, NMARZI PAN-, ZI MITALER,

Anleitung:
Ei nen Mirbeteig herstellen, und 2 Stunden kaltstellen.

CASSATA - TALER 100 g kandi erter Frichtem x und 50 g Bel egkirschen
fein hacvken und mt 2El Mandel i kér verkneten und 30 m n zi ehen

| assen. Den Mirbeteig in 2 Portionen teilen, und diese zu zwei
Platten von ca 30 x 25cm Lange auswell en. Die Frichtem schung dar auf
verteilen, zu Rollen fornmen, in Folie w ckeln und m ndestens 3
Stunden kuhl stellen. Danach den Ofen auf 180 °C vorheizen , die
Rollen mt einem Messer in 7nm di cke Schei ben schnei den, auf ein mt
Backpapi er bel egtes Bl ech setzen, und ca 12-15 mi n backen.

ZI M- TALER @ ei ches Mirbet ei ggrundrezept, nur unterden Teig 2 El
brauner Rum mitunterarbeiten. Teig gleich zu zwei Rollen fornmen,1 h
kaltstellen. Die Rollen mt Eiwei3 bepinseln, und in einem

Zi mt zuckergem sch( 4 EL Zucker, 1Tl Zint) welzen, in 7mm Schei ben
schnei den und backen.

PREI SELBEER - TALER d eiches Mirbetei g rezept, Nach der Ruhezeit zu
zwei Rollen formen, diese Ausrollen zu 30x25 cmmt je 3 H

Prei sel beer mar nel ade bestrei chen, zusamenroll en, w eder 3 Stunden
kihl stellen, in 7mm Schei ben schnei den und dann backen.

MARZI PAN- TALER @ ei ches Mirbetei grezept. Fullung: 70 g gehackte in
der Pfanne ger 6stete Hasel nusskerne, 200 g Marzi panrohmassen, 1/2
Eiwei 3, 2 TI Kakao. Diese Zutaten mteinander verkneten. Den Teig in
zwei Portionen teilen, zu je 40x10 cm ausrollen, dinn mt E weil3
bestreichen, in die Mtte je eine Marzipanrolle | egen, zusamen

roll en, Rand gut zusammen dricken, die Rollen eingew ckelt w eder 3
Stunden kaltstellen, und dann in 7 nm di cke Schei ben schnei den, und
abbacken.

Am besten man macht gleich den Teig fiar alle vier Sorten, und
bereitet die Rollen vor, dann kann man si e nachei nander auf arbeiten.
Es i st auch kein Schaden , wenn die Rollen Uber Nacht i m Kihl schrank
sind. So hat man schnell 4 Sorten Pl atzchen.



