Walnuss - Platzchen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 40 Portionen

100 Gramm Margari ne
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Essl. Mlch
200 G amm Wi zennehl
1 Teel . Backpul ver, gestrichen
50 Gramm Bl ockschokol ade
50 Gramm W4l nisse, gehackt
Butter und Mehl fir das Backbl ech
100 G amm Zrtbitterkuvertire

Anleitung:

Di e Margarine schaum g rihren. Zucker, Vanillezucker und M| ch
unterrihren. Das Mehl mt dem Backpul ver in eine Schiissel sieben und
2/ 3 davon unter die Zuckermasse heben. Di e Bl ockschokol ade sehr

kl ei nschnei den, mt den Wahl nissen, sowi e der restlichen

Mehl mi schung vermengen und unter den Teig kneten. Den Teig 1 Stunde
kalt stellen.

Den Backofen auf 180°C vorheizen. Ein Backblech mt Butter einfetten
und mt Mehl best&uben. Den Teig zu hasel nussgrossen Kugel n formen,
leicht flach dricken und auf das Backbl ech setzen. Die

VAl nusspl &t zchen im Ofen auf der mittlerer Schiene ca. 10 M nuten
backen und auf ei nem Kuchengitter abkidhlen |assen.

Di e Kuvertire imhei ssen Wasserbad schnel zen, die Pl atzchen bis zur
Hal fte hi nei ntauchen und auf ei nem Kuchengitter trocknen | assen.



