Weinbissen

Kategorien:  Platzchen, Pikannt
Zutaten fur: 40 Personen

3 Essl . Sauerrahm

3 Essl . Zucker

3 Essl. Wi sswein

2 Essl . Wi nbrand

3 Eigel b
Mehl
Butter

Ei wei ss zum Bestrei chen
Zucker zum Bestreuen

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 30 M nuten

Sauerrahm Zucker, Weisswein, Winbrand und Eigel b verrihren. So
viel Mehl einarbeiten, bis der Teig eine weiche Konsistenz hat, aber
ni cht mehr klebt. Den Teig wiegen und die Hialfte des Gewi chts an
kalter, in kleine Wirfel geschnittene Butter einarbeiten. M ndestens
8 Stunden ruhenl assen. Dann den Teig 1/2 cmdick ausrollen, mt

Pl & zchenf or men ausstechen. Auf Backpapier |legen, mt Eiweiss
bestrei chen und mt Zucker bestreuen. Bei 200°C ca. 10 Mnuten

gol dgel b backen.



