Welsh - Cookies - Walisisches Teegeback

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 30 Portionen

480 m  Mehl
180 m  Zucker
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Teel . Fein geriebene Orangenschal e
1 Teel . Muskat, frisch gerieben
1/2 Teel . Sal z
115 G anmm Kalte Butter in Wirfeln
180 m  Kori nt hen/ getrocknet e od. Johanni sbeeren
2 groR. Eier, verquirlt
2-3 Essl. Buttermlch
1 Geschnol zene Butter zum
Ausbacken

Anleitung:

Mehl , Zucker, Backpul ver, Orangenschal e, Miskat und Salz in einer
Schissel vernengen. Die Butterwirfel mt den Handen einarbeiten, bis
die M schung krinmelig ist. Korinthen einridhren. Eier und Buttermlch
verrihren. Unter die trockenen Zutaten m schen. Wenn der Teig
trocken ist, noch etwas Butterm | ch hinzufigen. Den Teig zu einer
Schei be formen, in Folie einschlagen und 1 Stunde i m Kuhl schrank
ruhen | assen. Den Teig auf ca. 5 - 7 mm Dicke ausrollen und Kreise
Ausstechen (5 - 7,5 cmin Durchnesser). Eine beschichtete Pfanne
erhitzen, die Cberflache mt geschnol zener Butter bestreichen. D e
Kekse hel | braun ausbacken, ca. 4 - 5 Mn. pro Seite. Auf einen
Kuchenrost | egen, mt Zucker besprinkeln und auskihlen [assen. In

ei ner Keksdose aufbewahren. Wenn nach dem Ausstechen die Reste

wi eder geknetet und neu ausgerollt werden darauf achten, dass der
Teig nicht zu stark bearbeitet wird; sonst werden di e Kekse zah



