Zahtar - Platzchen

Kategorien:  Backen, Snack, Arabisch, Pikant, Platzchen
Zutaten fur: 20 Stiick.

1 Portion Hefeteig, Salzig
4 Essl . Sesansanen
4 Essl. Thym an; getrocknet
1 Essl. Sumak (turkisches Gewlrz)
2 Essl. Majoran
1 Teel . Sal z
1/2 Teel . Schwarzer Pfeffer
1 Essl. Zint
1 Essl . Kreuzkinmel ; gemahl en
2 Teel . Coriander genahlen
1 Essl . Pistazi en; gehackt
1 Essl. Mandel n; gemahl en

Aivenol; fiur die Gewlirze

Anleitung:

Die Gewlrze gut durchm schen und mt divendl zu einer dicken Paste
verruhren.

Den Hefeteig ausrollen und ca. 20 klei ne Pl & zchen ausst echen.

Auf jedes dieser Platzchen mt einemLo6ffel eine Portion der
Gewlr zm schung geben und | ei cht verstrei chen.

ImCOfen bei ca. 180 - 200 Grad fir 15 M nuten backen.



