Zimtplatzchen - Neu

Kategorien:  Platzchen, Geflllt, Teig
Zutaten fur: 32 Portionen

250 Gramm Butter
130 Gramm Zucker
2 Ei er

400 G amm Mehl

2 Teel . Sal z

1 Essl. Zim
140 Gramm Zucker
Nougat

Anleitung:

Butter mt Zucker und Eiern schaum g ruhren. Mehl, eine Prise Salz
und Zinmt zufigen. Alles zu einem geschnei di gen Teig verkneten. Mt
ei nem Teel 6f fel etwas Tei g abstechen und kl ei ne Kugel n fornmen. Auf
ein mt Backpapi er bel egtes Backbl ech | egen. In einer kleinen
Schissel Zucker mt etwas Zint verm schen. Den &auf3eren Boden eines
kl ei nen d ases | eicht anfeuchten, in den Z ntzucker tauchen. D e
Tei gkugel n mt dem Boden vom d as unter |eicht drehenden Bewegungen
flach dricken. Das d as zw schendurch i mer w eder ganz | eicht
anfeuchten und erneut in den Zintzucker tauchen. Der Zintzucker
ver hi ndert, dall der Teig am d asboden kl eben bleibt. Oen auf 170°
vor hei zen. Zintpl 4t zchen auf der mittleren Schiene in ca. 12-15

M nut en backen. Zintpl & zchen auf dem Bl ech abkihl en | assen.

I nzwi schen Nougat i m Wasserbad vorsichtig unter Rihren erwarnen,
aber nicht kochen. Nougat auf der Halfte der Zintpl atzchen verteilen
und mt einemzweiten Zintplatzchen bedecken.

146 Kcal pro Portion - 30 Mn Zub. - 45 min Gesam



