Zitronen - Platzchen 1

Kategorien:  Weihnachten, Platzchen
Zutaten fur: 4 Portionen

3 Essl. Zitronensaft
1 Ei
400 G amm Mehl
300 Gramm Puder zucker
200 Gramm Butter
1 Zitrone, davon
30 Gramm Zerl assene Butter, 1 El=15¢g

Anleitung:

Aus Mehl, Halfte vom Puderzucker, Ei, kleingewirfeltem Fett, zwei
Drittel vom Zitronensaft einen festen Mirbeteig kneten. In Folie

wi ckel n, eine Stunde kalt stellen. Backofen auf 175.C (Gas: Stufe 2)
vor hei zen. Den Teig auf wenig Mehl nesserickendinn ausrollen und
raut enf 6rm ge Pl 4tzchen (ca. 3 x 3 cn) ausstechen oder -schneiden.
Auf gefettete oder mt Backpapi er ausgel egte Bl eche | egen. I m Ofen
ca. 10 M nuten backen. Fur die Fullung restlichen Puderzucker mt
dbrigem Zitronensaft und der zerlassenen Butter glattrihren. Sollte
di e Masse noch etwas zu dunnfl idssig sein, weiteren Puderzucker
unterrihren, bis sie streichfdhig ist. Jeweils ein Platzchen mt der
Crene bestreichen und ein zweites daraufsetzen. Leicht andricken und
mt Puderzucker bestauben.



