Zitronen - Ringe

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

Ei nfaches Wi hnacht sgebéack

190 Gramm Butter
125 Gramm Zucker
125 Gramm Mandel (n), (wei 3, fein genmahl en)
190 Gramm Mehl, (405)
1 Zitrone(n), (Abrieb einer unbeh.)
1 Zitrone(n), den Saft
Fur die Fullung:
100 G amm Gel ee, Johanni sbeer -
Fiur die d asur:
100 Gramm Puder zucker
1 Essl. Zitronensaft

Anleitung:

Mt den ersten sechs Zutaten ei nen Mirbetei g machen und m ndestens 2
Stunden kuhl stellen. Teig geschneidig kneten, mt wenig Mehl dinn
(3 mm ausrollen. Die gleiche Menge runde Pl 4t zchen und Ri nge
ausstechen. Bei 160° C UrMuft 10 M n gol dgel b backen. Nach Auskihl en
die Platzchen mt Gelee bestreichen und die R nge darauf setzen.
Puder zucker mt Zitronensaft anrihren und auf die R nge streichen.

Zubereitungszeit: 1 Std.
Ruhezeit: 2 Std.
Schwi eri gkei tsgrad: si npel

Brennwert p. P.: kei ne Angabe



