K asfiilRe - Salziges M Ur bteiggeback

Zutaten fur: 1 Rezept

175 Gramm Butter
1 Stick Ei(er)
125 Gramm Mehl (Type 550)
150 Gramm Mehl (D nkel vol | kor nnehl )
90 Gramm Par nesan
90 Gramm Kase, gerieben
60 G amm Frischkése
1 Teel . Backpul ver
1 Teel . Papri kapul ver

Etwas Salz

Anleitung:

Zutaten zu einem Mirbteig verarbeiten. Kalt stellen. Ausrollen, bei
200 ° C Hei Bluft ca. 8 M nuten backen. Super zum Ei ngefrieren. Sind
i m Nun auf get aut .

Schwi eri gkei tsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 1 Std.

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



Kaffee - Kugeln

Zutaten fur: 1 Blech

150 Gramm Hasel nisse, gehackt
250 Gramm Vol | kor nnehl

1 Prise Salz

50 Gramm | nstant Kakaopul ver

2 Essl. Instant Cetreidekaffee
50 Gramm Puder zucker

1 Pack. Vanill ezucker
125 Gramm Butter oder Margarine
100 Gramm Doppel rahnfri schkase

Puder zucker

Anleitung:
Hasel nisse, Mehl, Sal z, Kakao, Kaffee, Puderzucker und Vanill ezucker
m schen. Das wei che Fett und den Frischkase unterkneten.

Aus dem Tei g Kugeln formen, auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Bl ech
| egen. Bei 180°C ca. 20 M n. backen. Anschliel3end in Puderzucker
wal zen.

Zuberei tungszeit: 45 M nuten

Qudle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



K affeetaler ( Familienrezept)

Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Weiche Butter

50 Gramm Puder zucker
1 Eigel b

11/2 Essl . Kaffeepul ver |nstant

125 G amm Mehl

20 Gramm Kakao
3 Essl . Sahne

100 Gramm Zartbitterschokol ade
3 Essl . Wi nbrand

70 Gramm Dunkl e Kuvertire

45 Schokonmokkabohnen; ca.

Anleitung:

Butter, Puderzucker, Eigelb und ¥ El Kaffeepul ver crem g rihren.
Mehl und Kakao unterziehen. 60 Mnuten kalt stellen. Teig 1 cmdick
ausrol l en und Kreise von 3 cm Durchnesser aus stechen. Auf ein mt
Backpapi er ausgel egtes Backbl ech setzen und bei 190 °C 10 M nuten
backen. Sahne mt 1 El Kaffeepul ver aufkochen. Schokol ade darin
schnel zen. Wi nbrand ei nrihren etwas abkuhl en [ assen. Masse

auf schl agen und in einen Spritzbeutel fillen. Auf die Halfte der

Pl & zchen spritzen und di e andere Hil fte darauf setzen. Kuvertire
schnel zen in einen Gefrierbeutel geben, eine Ecke abschnei den und
Li ni en Uber die Pl atzchen spritzen. Je 1 Schokol aden- Kaf f eebohne in
die Mtte setzen.

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



