Kartoffel - Platzchen 2

Zutaten fur: 1 Rezept

1 KARTOFFELBREI

125 Gamm Kartoffeln mt
Sahne
Butter
Sal z
Pf ef fer aus der Mihl e und
Muskat frisch gerieben

DANN
125 Gramm Wi che Butter
150 Gramm Mehl

Sal z
Pf ef fer aus der Mihl e

Anleitung:

Zuer st den Kartoffel purree erstellen, vorsicht nicht zuviel

Fl ussi gkeit verwenden ! Kartoffel piree in eine Schissel geben und
mt der Hand und den weiteren Zutaten zu ei nem Tei g kneten.
Backof en auf 200 Grad vorhei zen.

Mehl und den Teig auf eine Arbeitsflache geben noch ei nmal
durchkneten, in Kl arsichtfolie einpacken und 30 Mnuten kalt stellen.

Mehl auf eine Arbeitsflache geben, den Teig 8 nm dinn ausrollen und
in 2 x 7 cmgrofRe Streifen schnei den.

1 E verquirlen und die Pl atzchen ei npinsel n.

2 EL Kunmel samen (kann auch weggel assen werden) auf die Pl atzchen
geben.

Pl & zchen auf ein Backbl ech geben und 12 M nuten backen bis sie
gol dgel b si nd.

War m oder kalt servieren.

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



