Kastanien - Kringel (Spritzgeback)

Zutaten fur: 30 Stick

250 Gramm Kast ani en, wei ch gekocht
125 Gramm Butter
2 Eigel b
200 Gramm Zucker
250 G amm Mehl
1 Pack. Vanill ezucker

Kuchengl asur ( Schokol ade)

Anleitung:

Esskast ani en wei ch kochen, schélen und durch ein Sieb streichen.
Butter mt Zucker und Eigelb schaunm g rihren. Nun die passierten
Kast ani en, das Mehl und den Vanill ezucker zugeben. Daraus ei nen
geschnei di gen Teig kneten. Die Masse nun in einen Fleischwolf mt
passendem Gebackauf sat z geben und drehen. Mt dem Gedrehten kil eine
Ri nge aufs Backbl ech setzen.

Backof en auf 175 °C vorhei zen und ca. 11-14 M n. gol dbraun backen.
Anschl i eRend gut abkuhl en | assen.

Schokogl asur vorbereiten und die Kringel halb darin eintauche. Zum
trocknen auf Backpapi er | egen.

Schwi eri gkei tsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 50 M nuten

Quédle:
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